Ingrédients

2 oeufs
50 gr de beurre
100 gr de sucre
125 gr de farine Tss
2 oranges

1 paquet de levure

Pour le sirop :
8o gr de sucre
1/2 verre d’eau

I orange

Les

iers
Fer;!u Net

GATEAU A
L’ORANGE

Préparation

1.Mélanger sucre + oeufs + zestes ( hachés tres fins) de 2 oranges .

2.Ajouter le jus des 2 oranges , la farine et la levure.

3.Mettre la pate dans un moule beurre et cuire au four chaud
(180°) pendant 30 minutes environ.

4.Pendant ce temps, préparez le sirop.

s5.Porter a ¢bullition eau + sucre. Enlever du feu et ajoutez le jus
d’une orange.

6.Dés la sortie du four verser le sirop sur le gateau.



